
VORSPEISEN
Gebratene Riesengarnelen mit Baby Leaf Salat, Walnuss-Balsamico-Dressing 
und Pinienkernen           16,50 €

Carpaccio vom Rinderfilet mit Zupfsalat und Grana Padano              16,50 €

Kürbis-Orangenschaumsuppe mit gebratener Garnele        7,50 €

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Steinbuttfilet auf geschmorter Paprika und Kürbispüree    32,00 €

Wiener Schnitzel vom Milchkalbsrücken mit Pommes Frites und kleinem Salat  29,00 €

Rindergulasch mit Butterspätzle, glasierten Karotten und Waldpilzen    22,50 €

Rosa gebratenes Hirschrückensteak auf Kürbis-Bohnengemüse, Kräutersaitlingen
und Schupfnudeln           32,50 €

Waldpilzragout mit Gartenkräutern und hausgemachten Nudeln    20,50 €

DESSERT
Topfen-Zwetschgenknödel auf Zwetschgenröstern und hausgemachtem Vanilleeis  10,50 €

TAGES-AKTUELL AM ABEND
Wählen Sie einzelne Gänge unseres Gourmet-Halbpensions-Menüs: 

Salatbuffet

Zwei Vorspeisen zur Auswahl

Zwei Suppen zur Auswahl

Vier verschiedene Hauptspeisen 

Zwei Desserts zur Auswahl


