
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sehr geehrte Gäste ! 

 

Wir begrüßen Sie auf das Herzlichste 

im Restaurant der Allgäu Sonne ! 

 

Ein guter Wein, ein gutes Essen 

und eine interessante Unterhaltung 

bilden den Rahmen eines schönen Tages. 

 

Wir, die Mitarbeiter im Restaurant & in der Küche 

werden dazu beitragen, dass Ihnen die Stunden  

in schöner Erinnerung bleiben. 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 

Vorspeisen 

 
Blattsalate mit Frenchdressing oder Balsamicodressing     € 6,00 

 

Gebackene Kaninchenpraline mit Feldsalat       € 11,00 

und Sesamdressing           

 

Rehtortellini auf Rahmwirsing und schwarzen Nüssen      € 12,00 

 

Gebeizter Lachs mit Rosmarinrösti und Senf - Dillsauce     € 12,00 

 

 

Suppen 

 
Rinderconsommé mit Butternockerl und Gemüsestreifen     € 6,00 

 

Topinamburschaumsuppe mit gebackenem Garnelentascherl    € 6,50 

 

 

    Hauptgerichte 

 
Rehragout mit Waldpilzen, dazu glacierte Maroni, Kartoffelknödel,   € 18,00 

grüne Bohnen und Blaukraut 

 

Gekochter Tafelspitz mit Apfelkren, knuspriger Rösti und Cremespinat   € 18,00 

 

Geschmorte Lammhaxe mit Speck,  Röstkartoffeln und Paprikagemüse    € 22,00 

 

Gebratenes Zanderfilet mit Spinatrisotto und gebratenem Blumenkohl   € 23,00 

 

Rinderrückensteak in der Senfkruste, dazu Kartoffelnockerl     € 25,00 

und Romanesco   

 

Gebratenes Steinbuttfilet mit Butternudeln, Paprikamarmelade   € 26,00 

und Kirschtomaten 



 

Menü der Sinne 

 

 

 
Luftgetrocknetes Rehfilet mit geräucherter Waldpilzrolle 

 

--- 

 

Topinamburschaumsuppe mit gebackenem Garnelentascherl 

 

--- 

 

Gebratener Steinbutt mit zweierlei Tomate 

 

--- 

 

Kalbsrückensteak mit Schalottensauce,  

winterlichem Gemüse und Rahmnudeln 

 

--- 

 

Gebrannte Vanillecreme mit Heidelbeerragout und Kakaosorbet 

 

 

 

Menü 

€ 53,00 

 

--- 

 

Menü ohne Suppe und Vorspeise 

€ 42,00 

 

 



Käsegerichte 

 
 

 

Birnenstrudel mit Ziegenkäse         € 8,50 

 

Allgäuer und Bregenzerwälder Käseauswahl mit Apfelbrot     € 10,50 

 

 

  Dessert 

 

 
Sorbet je nach Tagesangebot pro Kugel        € 2,00 

 

Bayrischcreme mit eingelegten Kirschen, dazu Schokoladeneis     € 10,00 

 

Topfen - Mohnknödel auf hausgemachter Vanillesauce,     € 12,00 

dazu Heidelbeersorbet 

 

Maroniparfait im Baumkuchenmantel mit Zwerg - Orangenragout     € 12,00 

und Schokohippe 

 

 

 

 

 

 

Herr Wolfgang Mätzler, Chefkoch der Allgäu Sonne  

verwendet hauptsächlich Produkte aus der Region  

und aus biologischem Anbau. 

 

Das Zubereiten erlesener Speisen  

wird von Ihm 

 als Kunst zelebriert. 

 

 

Guten Appetit 
 


